Coperto 2,00 €

Stuzzichini

Frittura di Alici con Verdure Impanate
Olive all’Ascolana
Patatine Fritte

Insalata Caprese di Mozzarella di Bufala
(Pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana D.o.p., Basilico, Origano)

Impepatina di Cozze
(Cozze, Olio extra vergine d’oliva, Vino Bianco, Aglio, Prezzemolo)

Crudo e Melone

Antipasti di Mare
Antipasto Marechiaro *
(Insalata di Calamari, Gamberetti, Piovra, Surimi, Cozze, Prezzemolo)

Antipasto Mare Assortito *
(Insalata di Mare; Carpaccio Pesce Affumicato; Bufala,Gamberetti,Pomodorini)

Antipasto di Piovra *

Sauté Misto
(Vongole, Cozze, Olio extra vergine d’oliva, Vino Bianco, Aglio, Prezzemolo)

Mozzarella di Bufala con Gamberetti e Pomodori Ciliegini

Zuppa di Cozze
(Cozze, Olio extra vergine d’oliva, Passata di Pomodoro, Aglio)

Antipasti di Terra

Antipasto all'ltaliana
(Affettato Misto di Salumi, Mozzarella di Bufala, Verdurine sott’Olio)

Misto di Formaggi
(Grana, Brie, Taleggio, Emmenthal, Gorgonzola)

* il piatto puo contenere prodotti surgelati




Primi di Mare

Spaghetti Marechiaro
(Spaghetti con Cozze, Vongole, Calamari e Gamberi)

Risotto Marechiaro
(Risotto con Cozze, Vongole, Calamari e Gamberi)

Spaghetti alle Vongole Veraci

Tagliolini al Salmone ( Pasta Fresca e Preparata a Mano )

Pennette alle Cozze

Scialatielli con Pesce Spada e Vongole Veraci

gli
.. SCIALATIELLI ...

Gli scialatielli sono un formato di pasta fresca usato nella cucina campana, tipici di Amalfi
dove sono nati per mano dello chef Enrico Cosentino nel 1978 (presentati ad un concorso
culinario, gli valsero il premio entremetier dell'anno);

il loro nome si presume derivi da due parole dialettali "scialare" (godere) e "tiella-i" (padella).
Sono listarelle piu corte degli spaghetti, piu larghe e di sezione rettangolare piuttosto irregolare.

Sono riconosciuti come prodotto agroalimentare tradizionale della regione Campania.

Gli scialatielli che noi Vi proponiamo sono fatti, nel rispetto della tradizione, con le nostre mani

utilizzando esclusivamente farina di grano duro e acqua.



http://it.wikipedia.org/w/index.php?title=Pasta_fresca&action=edit&redlink=1
http://it.wikipedia.org/wiki/Cucina_campana
http://it.wikipedia.org/wiki/Amalfi
http://it.wikipedia.org/wiki/Prodotto_agroalimentare_tradizionale
http://it.wikipedia.org/wiki/Campania

Primi di Terra

i@ Casoncelli alla Bergamasca €
(Ravioli ripieni di Carne, conditi con Burro, Salvia, Pancetta e Formaggio Grana)

Risotto con Scamorza e Radicchio Rosso €

Scialatielli all’ Ortolana
(Scialatielli con Ragui di Verdure Fresche)

Gnocchi alla Sorrentina
(Gnocchi di Patate con Passata di Pomodoro e Mozzarella di Bufala)

Scialatielli al Ragu di Selvaggina

Zuppa di Verdure con Crostini

Spaghetti di Mezzanotte
(Spaghetti con Aglio, Olio E.V.0., Peperoncino)

Spaghetti “Arrabbiati ... Rossi “
(Spaghetti con Passata di Pomodoro, Aglio, Olio E.V., Peperoncino)

i
... CASONCELLI ...

I casoncelli sono un primo piatto di pasta fresca tipico della tradizione gastronomica lombarda.
Si tratta di pasta ripiena diffusa nella regione storica padana in molteplici varianti locali, ma con
degli immancabili ingredienti di base: la farcia & costituita da carne, grana padano grattugiato ed

erbe aromatiche, mentre la pasta ha una tipica forma a mezza luna.

Il tutto condito con abbondante grana padano grattugiato, burro, pancetta e salvia.




Secondi di Mare

Pesce Spada alla Griglia
Orata alla Brace
Branzino alla Brace

Filetto di Orata o Branzino alla Siciliana
(Filetto di Orata/Branzino, Passata di Pomodoro, Olive, Capperi, Acciughe)

Grigliata Mista di Pesce *
(Spada, Orata/Branzino, Seppie/Calamari, Gamberoni)

Fritto di Calamari e Gamberetti *

Frittura Mista di Paranza
(Calamari, Gamberetti, Pesciolini di Piccolo Taglio)

Seppie alla Griglia

* il piatto puo contenere prodotti surgelati

Secondi di Terra

Filetto di Manzo alla Brace
Filetto di Manzo al Pepe Verde

Filetto di Manzo in Salsa di Noci

Tagliata di Manzo alle Erbe Aromatiche

Entrecote alla Brace
Scaloppine di Lonza al Limone

Scaloppine di Lonza al Vino Bianco




Contorni

Insalata Mista
(Insalata Verde, Radicchio Rosso, Pomodori, Carote)

Verdure Miste alla Griglia
(Melanzane, Zucchine, Peperoni)

Verdure Miste cotte al Vapore
(Carotine, Fagiolini, Cavolfiore o Broccoli, Patate, Zucchine)

Verdure Miste al Burro saltate in padella
(Carotine, Fagiolini, Cavolfiore o Broccoli, Patate, Zucchine)

Verdure Miste Impanate
(Cavolfiore, Patate, Melanzane, Carciofi, Zucchine)

Spinaci al Burro
Spinaci al Vapore
Patate Saltate in padella con Burro e Rosmarino

Patatine Fritte

Gorgonzola

Grana Padano
Taleggio

Brie

Scamorza alla Piastra

Mozzarella di Bufala Campana D.o.p.
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