
Bevande 

Aperitivi 

Crodino   (analcolico)        € 3,00  

San Bitter   (analcolico)        € 3,00 

Campari soda  (alc 10% vol)        € 3,00 

 

Acqua Naturalizzata * 

Acqua  Naturale  o  Gassata  “Sidea”   0,70 cl     € 2,50 

 

Acqua Minerale 

Acqua Minerale Naturale  o  Gassata   1l     € 3,00 

Acqua Minerale Naturale  o  Gassata  ½ l     € 2,00 

 

Bibite 

Coca Cola    in lattina   33 cl     € 3,00 

Coca Cola Zero   in lattina   33 cl     € 3,00 

Aranciata “Fanta”  in lattina   33 cl     € 3,00 

Lemonsoda   in lattina   33 cl     € 3,00 

Chinotto   in lattina   33 cl     € 3,00 

Sprite   in lattina   33 cl     € 3,00 

Thè Freddo Pesca  in lattina   33 cl     € 3,00 

Thè  Freddo Limone in lattina   33 cl     € 3,00 

Succo di Frutta  in vetro     20 cl     € 3,00 

 

Coca Cola    in bottiglia di vetro  1,5 l        € 7,00 

 

 

 

* La NATURIZZAZIONE® nasce appositamente per il trattamento dell’acqua potabile ad uso alimentare, al 

fine di trasformare l’acqua di qualsiasi acquedotto nella migliore acqua potabile che si possa bere. 

 

Con la Naturizzazione® non si determina spreco d'acqua e si ottiene un prodotto eccezionale, fresco, non 

conservato, economico, comodo e in grado di rendere superfluo il ricorso all’acqua minerale 

.  

I nuovi Naturizzatori® erogano anche acqua refrigerata e gassata con l’aggiunta di CO2, sempre nel 

rispetto di quanto previsto dalla legge in materia di trattamento di acqua destinata a consumo umano.  

 

 
 

Vogliamo sottolineare anche l’importanza del contributo che i Naturizzatori® apportano all’ambiente, 

determinando una consistente riduzione delle bottiglie di plastica, di tutte le problematiche di 

ecosostenibilità ad esse connesse ed eliminando l’inquinamento dovuto al trasporto su strada, in linea con 

gli obiettivi posti dal protocollo di Kyoto.  

www.sideaitalia.com 
 

http://www.sideaitalia.com/


 

Marechiaro dice Sì  
al NUOVO SISTEMA DI SPILLATURA  

 

 
 

Il nuovo sistema di spillatura della birra (e del vino) con impianti fissi DraughtMaster Modular 20 

di Carlsberg Italia conquista il Premio “Innovazione Amica dell’Ambiente” ed  è inserito nel più 

ampio concept denominato "Drink Different". 

Non solo una nuova tecnologia ma uno “stile di bere e vivere” in maniera “different”, che privilegia 

la qualità e la sostenibilità anche in un semplice gesto come bere una (buona) birra. 

 
 

 
 

 

QUALITA’ 

 

assapora il gusto di un bicchiere di birra fresca come appena prodotta in birrificio, 100% naturale senza 

CO2 aggiunta, con schiuma perfetta e compatta 

 

 Qualità e freschezza 

DraughtMaster™ garantisce la massima qualità di spillatura e la massima freschezza della birra. 

 
 

 Naturalmente effervescente 

La CO2 presente nella birra spillata con DraughtMaster™ è quella voluta dal mastro birraio. 

La birra arriva al bicchiere del consumatore sempre con la corretta gasatura, senza CO2 aggiunta 

 

 

AMBIENTE 

 
 
Attraverso questa tecnologia, il consumo totale di risorse può essere ridotto del 44%, con una diminuzione del 21% 

sull’utilizzo di energia, del 28% sul potenziale effetto serra e del 31% sulle emissioni in atmosfera. 

60 litri di birra spillati dai fusti in PET riciclabile contribuiscono alla riduzione dell’effetto serra quanto un albero in un 

anno di vita.  

Il sistema dei fusti a perdere comporta, infatti, una drastica riduzione dei trasporti su gomma, consentendo di evitare 

il viaggio di ritorno necessario a recuperare i fusti in acciaio vuoti da trattare per essere riutilizzati, con un minor 

impatto sulla logistica. Inoltre, la dimensione del fusto consente di ottimizzare il carico dei mezzi che consegnano la 

birra, con un conseguente aumento degli ettolitri trasportati per ogni viaggio.  
 

Per saperne di più e trovare gli esercizi commerciali dove è possibile bere la birra prodotta e distribuita col sistema 

Modular 20, consultate il sito ufficiale di Carsberg dedicato all’iniziativa: http://www.carlsbergitalia.it/drinkdifferent/ 

 

http://www.carlsbergitalia.it/drinkdifferent/


 
Birre   alla   Spina 

 
 

 

Bionda “Poretti”   
 

È una lager a bassa fermentazione di corpo leggero, di aspetto limpido e di colore paglierino.  

Si distingue per la spiccata armonia del gusto, con note aromatiche fruttate che ne addolciscono il 

gusto moderatamente amaro. 

È ideale nell’abbinamento con tutti i sapori della tradizione mediterranea, in particolare con la pizza 

o con una pastasciutta condita con un buon sugo di pomodoro (alc. 5% vol.)  

 

piccola  0,2 cl        € 3,00  

media  0,4 cl       € 5,00 

 

 

 

 

 
 

Rossa “Poretti”  -  Bock Rossa  6 Luppoli 
 

è una doppio malto dal corpo rotondo, si distingue per l’aroma di cereale tostato, arricchito di 

venature di caramello e liquirizia (alc. 7% vol.) 

 

piccola  0,2 cl        € 3,50  

media  0,4 cl       € 6,00 

 

 

 

 

 
  

Bianca Tedesca  -  HefeWeizen “Tucher” 
 

è una birra di malto d'orzo e frumento, ad alta fermentazione, appartenente al segmento delle 

Wheat Beer (birre di frumento). 

Naturalmente torbida per la presenza di lievito e delle proteine del frumento, amaro delicato e 

appena percettibile, frizzantezza vivace. 

L'aroma, amabilmente speziato e leggermente maltato di questa birra, è l'ideale per salumi in 

genere ma anche zuppe leggere e pesce (alc. 5% vol.) 

 

piccola  0,2 cl        € 3,50 

media  0,4 cl       € 6,50 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Birre   in   Bottiglia     

 
 

TUBORG -  Bionda  33 cl      €   3,50 
 

TUBORG -  Bionda  66 cl      €   6,00 
 

 

è una birra chiara, a bassa fermentazione, appartenente al segmento Lager che si caratterizza per la 

sua purezza e bevibilità. La birra risulta molto dissetante grazie alle sue note di cereale e il suo gusto 

secco, determinato anche da un amaro ridotto ma persistente. Per queste caratteristiche e per il suo 

moderato grado alcolico si rivela come una birra adatta ad accompagnare tutti i pasti, dall'aperitivo allo 

spuntino. Abbinamenti particolarmente consigliati sono con i piatti di mare leggeri, le carni bianche e i 

funghi (alc. 5% vol.) 

 

 

 

KWAQ -  Ambrata  75 cl      € 14,00 
 

 

è una birra di colore ambrato (pelo di volpe) acceso con dei leggeri riflessi rossi. La schiuma è delicata, 

fine, compatta dal colore bianco e con un' ottima persistenza. Il naso è molto vario, si apre con 

un sentore di frutti rossi, seguito da un' elevata dolcezza dovuta al toffee, allo zucchero di 

canna e ad altra frutta (uvetta, datteri e albicocca). Già dal primo sorso si capisce che è un' 

ottima birra, con un corpo pieno ma molto dolce, si sentono anche leggere note di malto 

tostato e una fine speziatura. Il palato è pulito grazie ad una secchezza finale (alc.8% vol.) 

 

 
 

 

ARTIGIANALE BERGAMASCA 

Micro Birrificio Artigianale “Sguaraunda” di Pagazzano (BG) 

 
 

Rifermentata in bottiglia, non pastorizzata e non filtrata. 

E' presente un sedimento naturale di lievito 

 

 Bionda   50 cl      €   6,00 
 

 

è una birra chiara, a bassa fermentazione, appartenente al segmento Lager, dal colore oro brillante, 

ottenuta da malti e luppoli tedeschi, dal profumo molto intenso, leggermente dolce al palato con un 

piacevole retrogusto amaro. Schiuma generosa (alc. 5,3% vol.) 

 

 

 

 Rossa   50 cl      €   6,00 
 

 

è una birra a bassa fermentazione, appartenente al segmento Lager, dal colore rosso intenso e dal 

carattere pieno di malti ma delicata; finale secco di luppolo e floreale. Può accompagnare piatti 

sostanziosi. (alc. 6,2% vol.) 

 

 



 

Vini della Casa 

Vini da Tavola “Il Bardo” 

 

Vino Rosso “Rubecchio” (alc. 11% vol.) 

Dal colore rosso rubino intenso, con riflessi violacei. I suoi profumi sono ampi, intensi e persistenti.  

Al gusto è caldo, pieno e di buona persistenza, con una elegante tannicità.  

Accostamenti: adatto ad accompagnare tutte le carni in genere. 

 

¼ l     € 3,00 

½ l     € 5,00 

1  l     € 9,00 

 

Vino Bianco Fermo “Diletto” (alc. 11% vol.) 

Gradevole vino dal colore giallo paglierino con riflessi verdognoli e con un piacevole profumo delicato riconducibile a 

fiori e frutta bianca. 

In bocca è asciutto, di buon corpo e si accompagna a tutta la gamma degli antipasti e a tutti i primi piatti di normale 

struttura. 

Accostamenti: tutta la gamma degli antipasti e tutti i primi piatti di normale struttura. 

 

¼ l     € 3,00 

½ l     € 5,00 

1  l     € 9,00 

 

Vino Bianco Frizzante “Cesello” (alc. 10,5% vol.) 

Classico vino mosso ben strutturato che si contraddistingue per il colore giallo paglierino con riflessi dorati.  

In bocca si presenta vivace con gusto pieno, di buona complessità.  

Accostamenti: servito alla temperatura di 10-12°C come aperitivo, può accompagnare l’intero pasto di chi ama le 

bollicine 

 

¼ l     € 3,00 

½ l     € 5,00 

1  l     € 9,00 

 

 

 


